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DAS FRÜHSTÜCK
LE PETIT DÉJEUNER
THE BREAKFAST

ACTION PROGRAMME OF THE EUROPEAN UNION

LEONARDO DA VINCI

PROJEKT NO.: 2002 LA 112 628 BILVOC

Language Competence Through
Bilingual Teaching at Vocational Colleges
	Unterrichtsmodul


	
	Module de cours

	Erstellungsdatum:
	
	2003-02

	Date de fabrication


	
	

	Berufsfeld:
	
	Ernährung / Hauswirtschaft

	Domaine professionnel


	
	Gastronomie

	Thema:
	
	Mahlzeiten

	Thème


	
	Repas

	Titel:
	
	Frühstück

	Titre


	
	Le petit déjeuner

	Zielgruppe:
	
	Schüler des Berufsfeldes

	
	
	Ernährung/Hauswirtschaft

	Public concerné
	
	Elèves en formation initiale

	
	
	Service / cuisine

	Voraussetzungen:
	
	Grundkenntnisse 

	Prérequis

	
	Connaissances de base

	Sprach-Level
	
	Waystage (A1)

	Niveau de langue


	
	A1

	Folgende Unterrichtseinheit

	
	Unité de cours

	Ziele:
	
	Kennenlernen  des Frühstücks

	Objectifs

	
	Connaitre le petit déjeuner

	Nutzen:
	
	Kennenlernen  der Mahlzeiten

	Utilisation
	
	Connaitre les repas


MODULE 5 Le petit déjeuner

Unité de cours 1 (50 min)

Petit déjeuner
	Durée
	Contenu
	activités
	médias
	Méthode

	45 - 55 min
	La mise en place du petit déjeuner


	Travail en 2 langues.

- Le matériel

-  les boissons

- Les aliments


	Matériel restaurant


	Travail au restaurant avec le matériel pour visualisation



	45 - 55 min


	Le buffet du petit déjeuner

Connaissance des produits au buffet : les nommer, les conseiller
	Travail en 2 langues.

- les boissons

- Les aliments des divers buffets


	Matériel restaurant


	Travail au restaurant avec le matériel afin de visualiser



	45 - 55 min
	Accueil du client

Au petit déjeuner et en général


	Travail en groupes

Accueillir le client


	Matériel restaurant


	Travail au restaurant sketchs



	
	Service du  petit déjeuner en chambre


	Travail en groupe  sur

- les boissons

- Les aliments 

- Le matériel

-Comment interpréter la commande sur une fiche


	Fiches réservation

OHP
	A partir de fiches réservation




Modul 5 Das Frühstück

Unterrichtseinheit 1 (50 Min)
Das Frühstück

	Unterrichtszeit
	Inhalt


	Aktivitäten
	Medien
	Tätigkeiten 

	45 - 55 min


	Frühstückstisch decken
	Unterrichtsgespräch

Material- Getränke-

Nahrungsmittel 
	Restaurantraum
	Tisch decken im Restaurant

	45 - 55 min


	Frühstücksbüffet
Produkte auf dem  Frühstücksbüffet erkennen, nennen und empfehlen können


	Unterrichtsgespräch

Getränke

Nahrungsmittel auf dem Büfett
	Restaurantraum
	Büffet im Restaurantraum beschreiben

	45 - 55 min
	Gast empfangen 
	Gruppenarbeit. Gastempfang
	Lehrrestaurant
	Rollenspiele


	45 - 55 min
	Frühstück

Auf Zimmer servieren
	Gruppenarbeit

- Getränke

- Nahrungsmittel

- Material

Reservierungsbogen

verstehen
	Reservierungsbögen

OHP
	Arbeit mit den Reservierungsbögen
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Mise en place du petit déjeuner- Den Frühstückstisch decken
	
	
	

	In Deutschland


	En France
	In England

	Frühstückstisch decken


	Mise en place
	Ustensils

	Nahrungsmittel zum Frühstück


	Aliments au petit déjeuner


	Food


	Getränke zum Frühstück


	Boissons au petit déjeuner

	Drinks




	FRÜHSTÜCK - PETIT DEJEUNER - BREAKFAST


	[image: image1.wmf]



Mise en place du petit déjeuner- Den Frühstückstisch decken
	In Deutschland
	En France
	In England

	Frühstückstisch decken

Teller

Tasse

Gabel

Messer

Löffel

Untertasse

Glas
	Mise en place
Assiette

Tasse

Fourchette

Couteau

Cuillère

Sous-tasse

Verre


	Ustensils

Plate

Cup

Fork

Knife

Spoon

Glass



	Nahrungsmittel zum Frühstück

Brot

- Brötchen

- Schwarzbrot / Weißbrot

- Vollkornbrot

Käse

Wurst

Schinken

Marmelade

Butter

Honig
Ei
- Rühreier

- Omelett

- hartgekochtes Ei

- weichgekochtes Ei

- Spiegelei

Zucker

Müesli
	aliments au petit dejeuner

pain
- baguette

- croissant

- pain complet
fromage

confiture

beurre

miel
œuf
- brouillé

- omelette

- œuf dur

- œuf coque

- œuf au plat

sucre

céréales


	Food
bread, toast

cheese

bacon

marmelade

butter

honey
eggs
- scrabled

- omelett

- boiled

- poached

- fried

sugar

cereals

mushroom


	Getränke zum Frühstück

Milch

Kaffee

Tee

Saft

Schokolade / Kakao


	Boissons au petit déjeuner

Lait

Café

Thé

Jus de fruits

Chocolat / cacao


	Drinks

Milk

Coffee

Tea

Juice

Chocolate / cocoa


Das deutsche Frühstück
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Die Deutschen frühstücken zwischen 6 und 7 Uhr. Da sie mittags nicht so viel essen wie in Frankreich, essen sie viel zum Frühstück.

Sie trinken Kaffe, Tee oder Kakao.

Sie essen Brot: mehrere Brotsorten, wie Müslibrot, Weißbrot, Brötchen oder Schwarzbrot.

Dazu gibt es Butter, Marmelade oder Honig, aber auch oft Wurst, Käse, Müsli mit Joghurt und Früchten 

In der Schule trinken die Kinder Milch in der großen Pause, die 30 Minuten dauert und essen ein Butterbrot.

In der Firma essen die Leute auch ein zweites Frühstück.
Am Sonntag hat man Zeit und man frühstückt lange und viel, auch Eier: Rühreier, Omelett, 3 Minuten Eier, hartgekochte Eier oder Spiegeleier.

Es gibt auch den Brunch: Breakfast and Lunch am Sonntag um 11 Uhr im Restaurant: es ist Frühstück und Mittagessen: man trinkt da auch Sekt!

Im Restaurant sind Büfetts: Milchprodukte, Brot, Obst, Wurst und warme Gerichte.

DAS FRÜHSTÜCK
1) Texte 1 das deutsche Frühstück

In Deutschland ist das Frühstück eine wichtige Mahlzeit. Die meisten Leute frühstücken zu Hause zwischen 6 und 7 Uhr morgens und das Frühstück dauert 20 Minuten bis eine halbe Stunde.

In der Schule oder in der Firma gibt es das zweite Frühstück: die Leute nehmen sich ein Butterbrot und eine Milchtüte mit oder kaufen sich etwas aus einem Automaten.

Am Sonntag dauert das Frühstück länger, da die ganze Familie zusammen ist und etwas mehr Zeit hat. Man frühstückt etwas später gegen 9 Uhr, dann gibt es immer weich gekochte Eier und eine große Wurstauswahl. Manchmal gibt es sogar ein Sektfrühstück zu bestimmten Anlässen oder wenn man Gäste hat: da wird Sekt zum Frühstück getrunken.

Für die Leute, die am Sonntag lange schlafen, gibt es auch den Brunch gegen 11 Uhr: es ist gleichzeitig Frühstück und Mittagessen: auf dem Tisch gibt es eine Wurst- Schinkenplatte, Käse, Eier (Omelett; Rühreier mit Speck) , Salat und Obst, Kuchen. Jeder nimmt sich das, worauf er Appetit hat. Es ist in Deutschland ein zunehmender Trend, denn es erspart der Hausfrau Arbeit am Sonntag. In Kettenhotels können die Gäste den Brunch am Sonntag ab 11 Uhr nehmen.

Le petit déjeuner en France
En France le petit déjeuner le matin est souvent très rapide ou inexistant.

On mange la plupart du temps du pain avec du beurre et de la confiture.

A l’école la pause ne dure que 10 minutes, juste le temps pour un biscuit.

Le dimanche le petit déjeuner ne dure pas plus longtemps ; on mange des croissants, des pains au chocolat, on boit du café souvent au lait. Il est rare de manger du fromage, quelquefois des céréales avec du lait ou du yaourt et des fruits.

Dans les hôtels on trouve maintenant des buffets avec fromage, charcuterie, produits laitiers, œufs …

2)
Frühstück in Deutschland: vous écrirez en rouge les différences entre le petit déjeuner allemand et français

	In Deutschland
	Unterschiede - différences
	En France

	
	
	

	Die Nahrungsmittel zum Frühstück


	Unterschiede- différences


	Aliments au petit déjeuner en France


	Die Getränke zum Frühstück

	Unterschiede - différences

	Boissons au petit déjeuner en France
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Buffet du petit déjeuner - Frühstückbüfett
FRÜHSTÜCKSBÜFETT - ARBEITSBOGEN

1)
Vous accueillez un client allemand dans la salle des petits déjeuners.

-
Vous lui proposez les boissons du petit déjeuner et lui demandez ce qu'il désire.

-
Vous lui dites de se servir au buffet.

-
Il vous demande ce qu'il y a sur les différents buffets; vous lui expliquez.


Produits laitiers



Charcuterie



Fruits, jus de fruits



Pains et céréales



Oeufs



Plats chauds

2)
Répondez aux questions du client.

-
was ist ein kontinentales Frühstück?


-
 was ist ein englisches Frühstück

KORREKTUR
FRÜHSTÜCKSBÜFFET

1)
Vous accueillez un client allemand dans la salle des petits déjeuners:

Guten Morgen!


-
Vous lui proposez les boissons du petit déjeuner et lui demandez ce qu'il désire:



Möchten Sie Kaffee, Tee oder Kakao?


-
Vous lui dites de se servir au buffet:


Servieren Sie sich bitte am Büffet!


-
il vous demande ce qu'il y a sur les différents buffets; vous lui expliquez.



Es gibt mehrere Büfetts



Produits laitiers:


mit Milchprodukten (Käse- Joghurt-Quark)


Charcuterie:


mit Wurstwaren(Schinken, Salami, Bacon)



Fruits, jus de fruits:


mit Obst- Obstsaft (Äpfel, Birnen, Bananen,Orangen,Grapefruit- Orangensaft …)



Pains et céréales:


mit Brot und Muesli (Brötchen, Weißbrot,Schwarzbrot …)



Œufs:


mit Eiern (3 Minuten Eier, Rühreier, Omelett, Spiegeleier …)



Plats chauds:



Omelett mit Champignons, Bacon …
2)
Répondez aux questions du client:

-
was ist ein kontinentales Frühstück?


Ein Frühstück mit Brot; Butter ,Marmelade


-
was ist ein englisches Frühstück?


Ein Frühstück mit Eiern

Buffet petit déjeuner

1)
Sie empfangen einen französischen Gast im Frühstücksraum.

-
Sie empfehlen warme Getränke und nehmen die Bestellung auf:

-
Sie empfehlen ihm, sich am Büffet zu bedienen.

-
Er möchte wissen, was es auf dem Büffet gibt:



Milchprodukte



Wurstwaren



Obst / Obstsaft


Brot



Eier


Warme Gerichte

2)
Antworten Sie!


-
Qu’est ce qu’un petit déjeuner continental?

-
un petit déjeuner anglais?

Korrektur

Buffet petit déjeuner
1)
Sie empfangen einen französischen Gast im Frühstücksraum.


Bonjour Madame, bonjour Monsieur


-
Sie empfehlen warme Getränke und nehmen die Bestellung.



Désirez vous un café, un thé ou un chocolat?


-
Sie empfehlen ihm, sich am Büffet zu bedienen.



Servez vous au buffet s’il vous plait!


-
Er möchte wissen, was es auf dem Büffet gibt.



Il y a plusieurs buffets



Milchprodukte:
avec des produits laitiers (du fromage, des yaourts, du fromage blanc)



Wurstwaren:
de la charcuterie (du jambon, du saucisson, du bacon)



Obst / Obstsaft:
des fruits et des jus de fruits
(des pommes, des poires, des bananes, des oranges et des pamplemousses, du jus de pomme ...)



Brot:
du pain (des petits pains, du pain de seigle, de la baguette)


Eier:
des oeufs (des oeufs à la coque, brouillés en omelette, au plat)



Warme Gerichte:
des plats chauds (oeufs brouillés aux champignons et au bacon)

2) Antworten Sie!


-
Qu’est ce qu’un petit déjeuner continental?


Un petit déjeuner avec du pain, du beurre et de la confiture


-
un petit déjeuner anglais?


Avec des œufs
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Den Gast begrüssen / empfangen - Accueillir le client - Receiving guests

1) Guten Morgen meine Damen, meine Herren!

Bonjour Madame, Monsieur!

Good morning Mrs and Mr!

2) Haben Sie reserviert?

Avez vous réservé?

Have you reserved?

3) Auf welchen Namen bitte?

A quel nom s’il vous plaît?

What name, please?

4) Für wie viel Personen?

Pour combien de personnes?

For how many persons?

5) Darf ich Ihren Mantel nehmen?

Puis je prendre votre manteau?

Can I take your coats, please?

6) Folgen Sie mir bitte! Kommen Sie bitte mit!

Suivez- moi, s’il vous plaît!

Come this way! Follow me, please!

7) Nichtraucher oder Raucher?

Non fumeur ou fumeur?

Non smoking / smoking section?
L’accueil en roumain - die Begrüßung auf rumänisch

PRIMEREA OASPETILOR / 

(primerea oaspétzilon)

	1. 
	Buna – ziua

(bounaziaua)

	Bonjour
	Guten Morgen

	2. 
	Ati rezervat omasa?

(atzreservattomasa)

	Avez vous réservé?
	Haben Sie reserviert?

	3. 
	Cîte persoane?

(kitepersoane)

	Combien de personnes?
	Für wie viel Personen?

	4. 
	Pot sa va iau haina?

(potsavaiaaouahaina)

	Puis je prendre vos vêtements?
	Darf ich Ihren Mantel nehmen?

	5. 
	Urmati-ma

(ourmatza)


	veuillez me suivre!
	Folgen Sie mir!

	6. 
	la fumatori sau la nefumatori?

(lafoumatori sauou lanéfoumatori)

	Fumeur ou non fumeur?
	Raucher oder Nichtraucher?
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Service du petit déjeuner en chambre - roomservice
Frühstücks- Etagenservice

Bitte teilen Sie uns Ihre Wünsche bis 23:00 mit.

Ich bitte um … Uhr zu servieren.
Zimmernummer …, Personenzahl …
Auf Ihr Zimmer bringen wir:

( Brötchen und Brot

( Butter

( Konfitüren

( frisch gepresste Säfte

Orangensaft


Apfelsaft


Gemüsesaft

( Müsli

( Eierspeisen

Weichgekochtes Ei

Rührei

Spiegelei  mit Speck / Mit Schinken

( Wurstwaren

Schinkenwurst

Salami

Cervelatwurst

( Käse

Camembert
Roquefort

Aufschnitt

( Kaffee

( Schokolade

( Heiße / kalte Milch

( Tee mit / ohne Zitrone

Besondere Wünsche:

Unterschrift des Gastes

Service du petit déjeuner en chambre - room service
Vous devez servir le petit déjeuner en chambre: que préparez vous sur le plateau comme matériel (auf dem Tablett sind …) et comme boissons et nourriture voir fiche client

	Zimmer Nummer
	201
	Frühstück 1: Brot / Brötchen
	1

	
	
	Croissants
	

	Uhrzeit: Frühstück um
	8 Uhr 30
	Butter / Marmelade
	

	Frühstück für 2 Personen
	
	Frühstück 2: Brot / Brötchen
	

	Getränke: Orangensaft
	2
	
	

	Grapefruitsaft
	
	Butter
	

	Kaffee
	1
	Wurst / Käse
	

	Tee
	1
	
	

	besondere Wünsche:
	Tee mit Zitrone
	Frühstück 3: Brot / Brötchen
	1

	
	
	Müsli, Obst
	

	
	
	3 Minuten-Ei
	


Material:
Getränke:
Essen:

KORREKTUR
Service en chambre - Room service
Vous devez servir le petit déjeuner en chambre: que préparez vous sur le plateau comme matériel (auf dem Tablett sind …) et comme boissons et nourriture voir fiche client

	Zimmer Nummer
	201
	Frühstück 1: Brot / Brötchen
	1

	
	
	Croissants
	

	Uhrzeit: Frühstück um
	8 Uhr 30
	Butter / Marmelade
	

	Frühstück   2 Personen
	
	Frühstück 2 : Brot / Brötchen
	

	Getränke : Orangensaft
	2
	
	

	Grapefruitsaft
	
	Butter
	

	Kaffee
	1
	Wurst / Käse
	

	Tee
	1
	
	

	Besondere Wünsche:
	Tee mit Zitrone
	Frühstück 3: Brot / Brötchen
	1

	
	
	Müsli, Obst
	

	
	
	3 Minuten-Ei
	


Material
2 Tabletts

2 Teller

2 Gabeln

2 Messer

2 Tassen

2 Untertassen

2 Kaffeelöffel

Korb mit Brot, Brötchen

1 Milchkännchen

2 Servietten
Getränke:
2 Orangensaft

1 Kaffee

1 Tee mit Zitrone

Milch

Essen
Zucker

Brot


Croissants

Butter

Marmelade

Müsli, Obst

1 Ei weich gekocht

Petit déjeuner français en chambre

Servi de 7 h à 10 heures

( Croissant au beurre, pain au chocolat

( Baguette

( beurre

( confiture

( jus d’orange

( céréales

( fromage

( fruits

( yaourts

( café noir / au lait

( chocolat

( thé citron / au lait

( lait

Sie sollen das Frühstück auf Zimmer bringen:
	Chambre Numéro
	201
	petit déjeuner 1: pain- petits pains
	1

	
	
	croissants
	

	horaire
	8 Uhr 30
	beurre confiture
	

	petit déjeuner pour 2 personnes:
	
	petit déjeuner 2: pain, petits pains
	

	boissons: jus d’orange
	2
	
	

	jus de pamplemousse
	
	beurre
	

	Café
	1
	Charcuterie, fromage
	

	Thé
	1
	
	

	voeux particuliers:
	Thé citron
	petit déjeuner 3: pain- petits pains
	1

	
	
	muesli, fruits
	

	
	
	oeuf coque
	


Sie bereiten Tabletts vor: schreiben Sie, was Sie brauchen:
Materiel:
boissons:
nourriture:

Breakfast Menu

A choice of fresh orange juice
Back and streaky bacon

Grapefruit juice

Tomato juice
Pork sausages

English apple juice



Tomato, field mushrooms

Seasonal fruit
Fried bread, devilled lambs’ kidneys

A selection of cereal
Smoked salmon with scrambled egg

Porridge with honey

Coffee

Earl grey Tea

Darjeeling Tea
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