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francais - allemand - anglais
französisch- deutsch - englisch

french - german - english
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	Unterrichtsmodul


	
	Module de cours

	Erstellungsdatum:
	
	2005-11

	Date de fabrication


	
	

	Berufsfeld:
	
	Ernährung / Hauswirtschaft

	Domaine professionnel


	
	Gastronomie

	Thema:
	
	Gastronomische Spezialitäten

	Thème


	
	Les spécialités gastronomiques

	Titel:
	
	Das Brot

	Titre
	
	Le Pain

	Zielgruppe:
	
	Schüler des Berufsfeldes

	
	
	Ernährung/Hauswirtschaft

	Public concerné
	
	Elèves en formation initiale

	
	
	Service / cuisine

Restaurantfachleute/ Köche

	Voraussetzungen:
	
	Fortgeschrittene

	Prérequis


	
	Niveau avancé

	Sprach-Level
	
	Waystage (B1)

	Niveau de langue


	
	B1

	Folgende Unterrichtseinheit 

Unité de cours
	
	Das Brot

Le pain 

	Ziele
	
	Die verschiedenen Brotsorten kennen lernen

	Objectifs


	
	Connaître les différentes sortes de pain 

	Nutzen:
	
	Basisprodukte kennen lernen und argumentieren

	Utilisation
	
	Connaitre les produits de base et argumenter


MODULE  Les spécialités gastronomiques

Le Pain
	Durée
	Contenu
	activités
	médias
	Méthode

	45 - 55 min
	L’histoire du pain, et les ingrédients 


	Travail en 2 langues.

- Les origines du pain

-  La composition des différents pains.
	Power Point


	Présentation vidéo interactive en cours



	45 - 55 min


	La fabrication du pain : 
Connaître les principales étapes de la fabrication du pain
	Travail en 2 langues.

- Description sommaire des étapes de la fabrication du pain.

- Explication des phénomènes physiques de chaque étape.


	Power Point


	Présentation vidéo interactive en cours



	45 - 55 min
	Les pains Français, les pains allemands.

Proposer des pains adaptés aux coutumes alimentaires locales


	Présentation des pains français & allemand et dégustation.

Les us et coutumes, sur la consommation du pain en France et en Allemagne.


	Power Point

Différentes sortes de pains français et allemand
	Présentation vidéo interactive en cours

Dégustation de différents pains.


Modul 
Das Brot

	Unterrichts-

Zeit
	Inhalt


	Aktivitäten
	Medien
	Tätigkeiten 

	45 - 55 min


	Die Geschichte des Brotes und die Zutaten
	Gruppenarbeit

Herkunft

Zusammensetzung des Brotes

 
	PowerPoint


	Interaktive Vorstellung im Klassenraum

	45 - 55 min


	Die Herstellung des Brotes

Die Herstellungsschritte kennen lernen


	- Kurze Beschreibung der Herstellungsschritte

- Beschreibung der physikalischen Änderungen bei der Herstellung


	PowerPoint


	Interaktive Vorstellung im Klassenraum

	45 - 55 min
	Französische und deutsche Brotsorten

	Vorstellung der deutschen und französischen Brotsorten und Verkostung.
Die Essgewohnheiten in Deutschland und Frankreich


	PowerPoint

Verschiedene deutsche und französische Brotsorten


	Interaktive Vorstellung im Klassenraum

Verkostung der Brote
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