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Unité de cours

Ziele:
Kennen lernen typischer Produkte : Herstellung, Sorten, Servieren, Käse in der Küche

Objectifs
Connaître les produits typiques: fabrication, sortes, service, fromage en cuisine

Nutzen:




Kennenlernen typischer Produkte
Utilisation




Connaitre les produits typiques
MODULE 1 LE FROMAGE

Connaître le fromage, savoir conseiller un client en langue étrangère
Unité de cours 1 (100 min)

	Durée
	Contenu
	Activités
	Methode
	Medias

	50 min


	la fabrication du fromage


	d’où viennent les types de pâtes différents ?

les différents laits

rappels sur les phases de fabrication

fiche à compléter avec les :mots-clés de la fabrication du fromage en français et en langue étrangère


	Recherche collective à partir des cours de technologie et de posters en français puis en langue étrangère

Mise en commun fiche synthèse


	Posters

CD-ROM rappels cours en français

Fiche synthèse



	50 min
	Les grandes familles de fromages
	les types de fromages en France

les différents fromages de chaque famille

localisation des fromages


	Recherche collective guidée par le professeur de service


	CD-ROM avec photos

Carte de France


Modul 1 Käse
Unterrichtseinheit 1 (100 Min)

	Unterrichtszeit
	Inhalt
	Aktivitäten
	Tätigkeiten
	Medien

	50 Min


	Käseherstellung


	Verschiedene Käsesorten

Verschiedene Milchsorten

Wiederholung: Käseherstellungsphasen : 

Arbeitsbogen mit den Schlüsselwörtern zur Herstellung


	Gruppenarbeit anhand von Postern und  Arbeitsblätter in der Muttersprache, dann in der Fremdsprache

Verbesserung


	Poster

CD-ROMs


	50 Min


	Käsefamilien-Sorten
	Käsesorten in Frankreich

Verschiedene Käse pro Käsetyp

Woher stammen die Käse


	Zusammenarbeit mit dem Servicelehrer
	CD-ROMs

Frankreichkarte




MODULE 1 FROMAGE

Unité de cours 2 (50 min)

	Durée
	Contenu
	Activités
	Methode
	Medias

	50 min


	Fabrication et familles de fromages en Allemagne

Exemple: der Hartkäse


	les types de fromages en Allemagne, leur fabrication

fiche à compléter avec les mots-clés de la fabrication du fromage 

correction collective: équivalence français- allemand


	Recherche collective à partir de livres et de posters

Mise en commun 

Travail individuel à partir d’une séquence vidéo

correction collective
	Posters

Livres sur les fromages allemands

Fiche synthèse

Vidéo en allemand sur les fromages

vidéo

Fiche de compréhension

individuelle

transparent



Modul 1 Käse

Unterrichtseinheit 2 (50 Min)

	Unterrichtszeit
	Inhalt
	Aktivitäten
	Tätigkeiten
	Medien

	50 Min


	Käseherstellung

und

Käsefamilien-Sorten

in Deutschland

Beispiel:

Hartkäse
	Verschiedene Käsesorten in Deutschland

Käseherstellungsphasen in der Fremdsprache: 

Arbeitbogen mit Schlüsselwörtern zur Herstellung


	Gruppenarbeit anhand von Postern und Arbeitsblättern in der Muttersprache, dann in der Fremdsprache

Zusammenfassung

Zusammenarbeit  anhand eines Videofilms
	Poster

Bücher auf Deutsch

Video auf Deutsch

Deutschlandkarte




MODULE 1 FROMAGE

Unité de cours 3 (50 min)

	Durée
	Contenu
	Activités
	Methode
	Medias

	50 min


	autres familles de fromage en Allemagne

Ou en France


	Extension: à partir des mots de base, la fabrication du fromage à pâte molle etc….

Et de spécialités type Mainzer

Réponses à un questionnaire


	Travail individuel avec fiche à trous et mise en commun par groupe

Présentation élèves à partir de la vidéo sans le son

Correction collective
	Fiche -questionnaire

vidéo

Vidéo sans le son

transparent 




Modul 1 Käse

Unterrichtseinheit 3 (50 Min)

	Unterrichtszeit
	Inhalt
	Aktivitäten
	Tätigkeiten
	Medien

	50 Min


	weitere

Käsefamilien-Sorten

in Deutschland

oder

in Frankreich


	Beschreibung weiterer Arten Käseherstellung mit Hilfe der erlernten  Schlüsselwörter 

Weitere Käsesorten

Spezialitäten


	Individuelle Arbeit anhand von  Lückentexten

Verbesserung

Schriftliche, mündliche Beschreibung

Verbesserung


	Arbeitsbögen

Video ohne Ton




MODULE 1 FROMAGE

Unité de cours 4 (50 min – 100 min)

	Durée
	Contenu
	Activités
	Methode
	Medias

	50 - 100 min
	le service du fromage

· quel matériel pour le service du fromage

· que puis servir avec le fromage

· comment conseiller le client?


	Activité préparatoire en langue étrangère

Fiche à compléter en allemand avec fiche aide en français et recherche de renseignements dans textes en allemand

Mise en commun


	Travail par 2 avec fiche et mise en commun par groupe

Correction collective


	Fiche-listing
Tableau en français

Textes en allemand

Transparent




Modul 1 Käse

Unterrichtseinheit 4 (50 Min – 100 Min)

	Unterrichtszeit
	Inhalt
	Aktivitäten
	Tätigkeiten
	Medien

	50 – 100 Min


	Käse servieren

· welches Material wird gebraucht

· was passt zu Käse

· den Gast beraten


	Vorbereitungsübungen in der Fremdsprache

Lückentext mit Vokabelliste

Verbesserung der Übung
	Arbeit zu zweit

Gruppenarbeit
	Vokabelliste

Text auf F/D

Folie: OH-Folie




MODULE 1 FROMAGE

Unité de cours 5 (100 min)

	Durée
	Contenu
	Activités
	Methode
	Medias

	100 min
	Dégustation de fromages :

· Reconnaître les fromages

· les décrire

· les goûter


	Tableau á compléter en allemand : sorte de fromage, provenance, lait …

1 élève sert, donne le nom, le type de fromage, les caractéristiques (consistance, couleur   goût.)
	Travail individuel

Fiche dégustation

au restaurant + professeur service

discussion classe

Correction collective

immédiate


	Fiche - dégustation 

Transparent




Modul 1 Käse

Unterrichtseinheit 5 (100 Min)

	Unterrichtszeit
	Inhalt
	Aktivitäten
	Tätigkeiten
	Medien

	100 Min


	Käseprobe

Käse erkennen

Beschreiben

Verkosten


	Tabelle in der Fremdsprache ausfüllen

Ein Schüler serviert den Käse und 

Nennt die Eigenschaften des Käses


	Individuelle Arbeit

Probebogen

Verkostungsprotokoll

Im Schulrestaurant

Diskussion in der Klasse
	Verkostungsprotokoll

Folie: OH




MODULE 1 FROMAGE

Unité de cours 6 (50 min - 100 min)

	Durée
	Contenu
	Activités
	Methode
	Medias

	50 - 100 min
	Le fromage en cuisine

· entrées

· plat principal

· dessert

comment utiliser le fromage en cuisine

élaborer une recette


	À partir des recettes connues en français, compléter un tableau

A partir des recettes trouvées sur 

Internet, compléter le tableau en allemand 

Correction collective

Cuisson du fromage: ce qu’il faut savoir 

travail groupe
	Travail en groupes sous tutelle des professeurs de cuisine et de langue

Correction collective

Discussion
	Tableau

Livre recettes en français

Recherches Internet en allemand

Transparent




MODUL 1 Käse

Unterrichtseinheit 6  (50 Min - 100 Min)



	Unterrichtszeit
	Inhalt
	Aktivitäten
	Tätigkeiten
	Medien

	50 - 100 Min


	Käse in der Küche
· Vorspeise

· Hauptgericht

· Dessert

Welche Speise mit welchem Käse

Rezept konzipieren
	anhand von Rezepten in der Muttersprache 

Tabelle in der Fremdsprache ausfüllen

Internetssuche

was sollte man wissen, um den Käse richtig zu verwenden

ein Rezept schreiben
	Gruppenarbeit mit Hilfe der Koch- und Sprachlehrer

Diskussion in der Klasse

Gruppenarbeit
	Tafel

Internet

Bücher

Folie: OH




MODULE 1 FROMAGE

Unité de cours 7 (100 min)

	Durée
	Contenu
	Activités
	Methode
	Medias

	100 min
	 Fromage en cuisine

Lire

Comprendre une recette en langue étrangère 

Exécuter une recette en cuisine 


	À partir d’une recette en langue étrangère, exécuter le plat en cuisine 

1 élève joue le rôle du chef et répartit les tâches en langue étrangère à ses camarades

élèves décrivent leur tâche 


	Travail en groupes sous tutelle des professeurs de cuisine et de langue

professeur de cuisine veille aux techniques, professeur de langue à la correction

 
	recette en allemand 

recette en anglais d’une spécialité 

au tableau en cuisine: étapes en langue de la recette




Modul Käse

Unterrichtseinheit 7 (100 Min)


	Unterrichtszeit
	Inhalt
	Aktivitäten
	Tätigkeiten
	Medien

	100 Min


	Käse in der Küche

Ein Rezept in der Fremdsprache

Lesen und

verstehen

Nach einem Rezept in der Fremdsprache in der Küche zubereiten
	Anhand von Rezepten in der Fremdsprache sollen die Schüler ein Gericht vorbereiten

Ein Schüler spielt die Rolle des Küchenchefs und gibt die Befehle

Die anderen Schüler beschreiben in der Fremdsprache, was sie machen
	Küchenarbeit

Gruppenarbeit mit Hilfe der Koch- und Sprachlehrer


	Tafel

Rezept in der Fremdsprache
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